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Bräustüberl im 
Löwenbräukeller 
Das Bräustüber l  is t  das Herzstück im Löwenbräukel ler  und steht für  gelebte Münchner 

Wir tshauskultur,  bayer ische Gemütl ichkeit  und e inz igar t iges Ambiente.  In den st i lvol l 

restaur ier ten Gewölben tr i f f t  Geschichte auf  Genuss – e in Or t ,  an dem s ich Gäste sofor t 

wi l lkommen fühlen.

Mit  e iner  Gesamtkapazität  von rund 420 Sitzplätzen  b ietet  das Bräustüber l  den idea-

len Rahmen für  Veranstaltungen.  Ob fest l ich im k le inen Kreis  oder gesel l ig in großer Run-

de – unsere l iebevol l  gestal teten Stuben ermögl ichen f lex ib le Lösungen für  Gruppen von 

30 bis  100 Personen.  Mitten in München – unsere Ter rasse ist  der  per fek te Or t ,  um ihre 

Veranstaltung unter  weiß blauem Himmel zu gestal ten. 

Durch die zentra le Lage und die di rek te Anbindung an U-Bahn und T ram ste igen Sie und 

ihre Gäste di rek t  vor  dem Haupteingang aus. 

Wir  stehen Ihnen mit  indiv iduel ler  Beratung rund um unsere Räumlichkeiten,  Dekorat ion, 

Musik ,  Menüauswahl  und Technik zur  Seite .  Die gesamte Organisat ion übernehmen wir, 

damit  S ie s ich auf  Ihre Gäste konzentr ieren können.

Leiter in Reservierung:

Frau Vik tor ia Arend (Montag – Fre i tag von 10:00 Uhr bis  17:00 Uhr )

reser v ierung@loewenbraeukel ler.com

Telefon:  089 – 998209182



UNSER 
MENÜANGEBOT



Wiesn 3 Gang Menü: 
46€ pro Person

3-Gang-Menü: 
39,50 € p.P. (inkl. ofenfrischer Breze) 36,00 € p.P. (Ohne Breze)

Brotzeitbrettl

Landschinken,  kalter  Braten,  rauchige Leber wurst ,  Emmentaler,  Obazda,

knack ige Radieser l ,  Ess iggurke,  Butter

Löwenbräukeller Reindl

knuspr ige Schweinshaxe,  Schweinswürst l ,  Schweinebraten,

Schweineschnitze l ,  Kar tof fe lknödel ,  Semmelknödel ,  Sauerk raut ,  Blauk raut ,  Bratensaf t

Karamellisierter Kaiserschmarrn

Rum Rosinen,  Zwetschgenröster,  Puderzucker

Vorspeisen 

•  Fr ischer  Salat  mit  Hausdress ing

• Kraf tbrühe mit  Pfannenkuchenstre i fen

Hauptspeisen 

•  Krustenschweinebraten mit  Dunkelbiersoße & Kar tof fe lknödel

•  ½ Schweinshaxe mit  Dunkelbiersoße & Kar tof fe lknödel

•  Saibl ingsf i le t  mit  Z i t rone,  k le ine Pel lkar tof fe ln,  Kräuterschmand, Mark tsalat ,     

Hausdress ing

Vegetarisch

•  Rahmschwammerl  mit  Semmelknödel

•  Käsespätz le mit  Röstzwiebeln

Desserts 

•  Karamel l is ier ter  Kaiserschmar rn mit  Zwetschgenröster,Mandeln,                        

Rum Rosinen und Puderzucker

•  Apfe l st rudel  mit  Vani l lesoße und Puderzucker
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Specials für echte Genießer
Whispering Angel Rosé  0,75 l für 37,50€
Whispering Angel Rosé – der Geschmack der Côte d’Azur
Whisper ing Angel  ist  mehr a l s  e in Rosé – er  ist  e in L ebensgefühl .  Aus den sonnenver-

wöhnten Weinbergen der  Provence stammend, vere int  d ieser  Wein Eleganz,  Fr ische und 

einen Hauch f ranzösischer L eicht igkeit .  In zar tem Blassrosa präsent ier t  er  s ich im Glas, 

während fe ine Aromen von roten Beeren,  Z i t r usf rüchten und ein Hauch weißer  Blüten die 

S inne ver führen.

Am Gaumen zeigt  er  s ich t rocken,  ausgewogen und unglaubl ich weich – mit  e iner  fe i -

nen Mineral i t ät  und e inem er f r ischend k laren F in ish.  Kein Wunder,  dass der  Whisper ing 

Angel  weltweit  a l s  e iner  der  bel iebtesten Premium-Rosés gi l t .

Ob als  st i lvol ler  Begle i ter  zu le ichten Ger ichten oder e infach al s  Genussmoment zwi -

schendurch – dieser  Rosé passt  immer,  wenn der  Augenbl ick etwas Besonderes verdient .

Ein Wein für alle, die das Leben feiern – leise, aber mit Stil.
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Fassanstich mit Löwenbräu – 
ein zünftiger Start in den Abend 
Star ten Sie Ihr  Fest  mit  e inem besonderen Highl ight :  dem tradit ionel len Fassanst ich mit  or ig inal 

Löwenbräu Bier.  Mit  Holzhammer,  Zapfhahn und dem ersten „P lopp!“  ist  d ie St immung garant ier t 

– e in Er lebnis ,  das S ie und Ihre Gäste nicht vergessen werden.

Fassanstich inkl. Zapfstation und 50 l Löwenbräu-Holzfass: 560 €

Sie möchten das Löwenbräu-Holz fass exk lus iv  für  Ihre Veranstaltung? Gerne beste l len wir  e in 

e igenes 50-L i ter-Fass für  S ie – sprechen Sie uns e infach an!
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UNSER 
GETRÄNKEANGEBOT



Löwenbräu OriginalA3

Ein untergäriges, typisch Münchner 
Helles mit feinherbem Geschmack, 
herrlich erfrischend.
Stammwürze: 11,8 % 
Alkoholgehalt: 5,2 Vol %

Löwenbräu DunkelA3

Ein außergewöhnlicher Genuss alt-
bayerischer Braukunst. Untergärig, 
vollmundig und dunkel. Ein Ergebnis 
ausgewogener Zutaten. 
Stammwürze 12,5 %, 
Alkoholgehalt 5,2 Vol %

Löwenbräu Premium-PilsA3

Ein feinherbes, edles Pils mit 
erlesenem Aroma, hopfig im 
Geschmack, schonend nach dem 
altbayerischen Reinheitsgebot 
gebraut. Ein echter Genuss. 
Stammwürze: 11,7 %, 
Alkoholgehalt 5,1 Vol %

Franziskaner Hefeweissbier 
hell oder dunkelA1,A3

Ein obergäriges Bier mit 
angenehmen Kohlensäuregehalt 
und weizentypischem Geschmack. 
Ein erfrischendes Geschmackserlebnis 
der besonderen Art. 
Stammwürze: 11,7 % 
Alkoholgehalt: 5,1 Vol %

Radler3,6, A3

Löwenbräu Original 
und Zitronenlimo

0,5 l

0,5 l

5,60€

5,60€

0,3 l 4,80€

1,0l11,60€

0,5l 5,60€

1,0 l

1,0 l

11,20€

11,20€

Maß

Maß

Franziskaner Hefeweissbier 
AlkoholfreiA1,A3

Der alternative Biergenuss aus 
feinstem Weizen, ausgesucht 
aromatischem Hopfen und selbst 
gezüchteter Hefe. Für die gesund-
heitsbewusste  Ernährung und als 
isotonisches Getränk nach dem Sport 
bestens geeignet. 
Stammwürze: 7,2 % 

Franziskaner Hefeweissbier 
leichtA1,A3

Kalorien- und alkoholreduzierte 
Weiss-bier-Variante mit cremig kompakter 
Schaumkonsistenz. Kräftiges Goldgelb, 
schön gleichmäßige Opaleszenz. 
Angenehmes Weissbieraroma. Frisch 
fruchtsäuerlich mit einem Hauch Zitrus. 
Vollmundiger würziger Geschmack. Spritzig 
mit einem mild-malzigen Abgang.

Franziskaner KellerbierA3

Löwenbräu AlkoholfreiA3

Original nach bayerischen Reinheitsgebot 
und mit selektiertem Hopfen aus der 
Hallertau wurde ein lang vergessenes 
Brauverfahren wieder ins Leben gerufen. 
Die besondere Bernsteinfarbe und der 
vollmundige Geschmack werden durch die 
trüben Inhaltsstoffe in Szene gesetzt.   

Schöner Goldton, naturtrüb, mit einer 
cremigen Schaumkrönung. Besticht durch 
ein aromatisch würziges Flavour mit einer 
Spur nach frischem Brot.

0,5l

0,5l

0,5l

0,5l

5,80€

5,80€

5,60€

5,80€

0,5l 5,80€
Maß

Russn,6, A1,A3

Franziskaner Hefeweissbier 
und Zitronenlimo

0,5l 5,80€

Löwenbräu Biere
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Alkohlfreie
Getränke
Adelholzener Mineralwasser
Classic oder Naturell

0,25l 3,00€

Adelholzener Mineralwasser
Classic oder Naturell

0,5l 5,20€

Tafelwasser 0,4l 3,00€

Afri Cola3,4,5,7 
Afri Cola light3,4,5,6,7,10

0,4l 5,20€

Spezi3,4,7 0,4l 5,20€

Zitronenlimonade3,6 0,4l 4,70€

Wolfra Rhabarbernektar3 0,2l 4,50€

Wolfra Orangensaft 0,2l 4,50€

Wolfra Johannnisbeernektar3 0,2l 4,50€

Wolfra Maracujanektar3 0,2l 4,50€

Wolfra Apfelsaft naturtrüb oder klar 0,2l 4,50€

Alle Säfte als Schorle 0,4l 5,10€

Red Bull3,4,6,7,16 
Red Bull Sugarfree3,4,6,7,16

0,25l 5,30€

Dallmayr 
Kaffee & Tee
Tasse Espresso7 2,90€

Doppelter Espresso7 4,20€

Große Tasse Kaffee7 3,90€

Tasse Kaffee koffeinfrei 3,90€

Große Tasse Milchkaffee7,G 3,90€

Große Tasse Cappuccino7,G 3,90€

Latte Macchiato7,G 3,90€

Große Tasse heiße SchokoladeG,E 3,90€

Große Tasse Tee
Earl Grey, Darjeeling, Kamillentee, 

Früchtetee, Grüner Tee

3,90€
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Weisswein
WeißweinschorleO

Grüner Veltliner, spritziges Tafelwasser

0,4l 7,50€

HausweinO

Grüner Veltliner, Weingut Hugl-Wimmer 

(Österreich, Weinviertel)

0,2l 6,90€

Pinot GrigioO

Weingut Vier Jahreszeiten (Deutschland, Pfalz)

0,25l 7,90€

ChardonnayO

Weingut Terre Gaie SRL (Italien, Venetien)

0,25l 7,90€

RieslingO

Weingut Vier Jahreszeiten (Deutschland, Pfalz)

0,25l 7,90€

Sauvignon BlancO

Weingut Diehl (Deutschland, Pfalz)

0,75l 27,90€

Grüner VeltlinerO

Weingut Hugl-Wimmer (Österreich, Weinviertel)

0,75l 25,90€

LuganaO

Weingut Cà dei Frati D.O.C. (Italien, Lombardei)

0,75l 39,00€

Rotwein
RotweinschorleO

Blauer Zweigelt, spritziges Tafelwasser

0,4 6,90€

MerlotO

Weingut Terre Gaie SRL (Italien, Venetien)

0,25l 7,90€

Blauer ZweigeltO

Weingut Hugl-Wimmer (Österreich, Weinviertel)

0,25l 7,90€

Blauer ZweigeltO 

Weingut Hugl-Wimmer (Österreich, Weinviertel)

0,75 29,90€

Roséwein
Whispering Angelo

Weingut Château d‘Esclans, Provence, Frankreich

0,75 37,50€

Champagner,     
Prosecco & Co.
Ruinart Blanc de BlancO 0,75l149,00€

Ruinart RoséO 0,75l159,00€

Prosecco Mionetto Vino FrizzanteO 0,2l 

0,75l

9,50€
29,00€

Aperol Spritz4,8,O 0,2l 7,90€

HugoO 0,2l 7,90€
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Unsere Räumlichkeiten

Räumlichkeit Kapazität Exklusivnutzung
vormittags

(bis 16:30 Uhr)

Exklusivnutzung
abends

(ab 17:00 Uhr)

Wintergarten 18 Personen Ab 39,50€ 
pro Person

Kutscher Gewölbe 36 Personen Ab 39,50€ 
pro Person

Runde Stube 50 Personen 800€ 
inkl. 50 Liter 

Holzfass

Ab 39,50€ 
pro Person

Schänke 20 Personen 1.000€ 
inkl. 50 Liter 

Holzfass

1.000€ 
inkl. 50 Liter 

Holzfass

Empore 70 Personen Ab 39,50€ 
pro Person

Dachauer Stube 100 Personen 1.000€ 
inkl. 50 Liter 

Holzfass

Ab 39,50€ 
pro Person

Selbstbedienungsbiergarten 282 Personen

Terrasse 390 Personen
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Löwenbräukeller Verzeichnis

Anreise
Sie er re ichen uns mit  den öf fent l ichen Verkehrsmitte ln:

•  U-Bahn:  U1 oder U7 bis  St ig lmaierplatz :  Di rek t  vor  dem Eingang des 

         Löwenbräukel lers .

•  Straßenbahn:  L in ien 20 und 21:  Halteste l le  St ig lmaierplatz ,  nur  wenige Schr i t te    

         b is  zum Löwenbräukel ler.

•  Bus:  L in ien 18,  58,  68,  100:  Halteste l len Hauptbahnhof Süd oder München Hbf , 

         jewei l s  ca.  3–8 Minuten Fußweg zum Löwenbräukel ler.

•  S -Bahn:  S2,  S6,  S7:  Halteste l le  München Hbf ,  ca.  8 Minuten Fußweg.

Anzahlung
Bei  Veranstaltungen s ind wir  berecht igt ,  bei  Ver t ragsschluss e ine Vorauszahlung oder 

S icherheits le istung in Höhe der  Umsatzgarant ie (bzw.  Menüpreis )  zu ver langen.

Dekoration / Blumen
Indiv iduel le  Gestaltung auf  Anfrage 

Mehrwertsteuer
Al le Pre ise in unserer  Bankettmappe verstehen s ich ink l .  der  gesetz l ichen 

Mehr wer tsteuer  von 19%.

Menükarte
Gerne erste l len wir  Ihnen Menükar ten,  h ier für  berechnen wir  pro Stück 2,00€

Endrechung
Unsere Rechnungen s ind zahlbar  ohne Abzug innerhalb von 14 Tagen.

Korkgeld
Für das Einbr ingen von Getränken berechnen wir  fo lgendes: 

Weine     0,75l    28,00€

Champagner    0,75l    38,00€
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Löwenbräukeller Verzeichnis

Entertainment / Musiker / DJ
Indiv iduel le  Gestaltung auf  Anfrage 

Personenanzahl
Wir bi t ten Sie ,  uns die f inale Gästezahl  spätestens 48 Stunden vor der  Veranstaltung 

schr i f t l ich mitzutei len.  Diese Zahl  g i l t  a l s  Berechnungsgrundlage.

Personalkosten
Unser Ser v iceteam steht Ihnen,  nach vorher iger  Absprache,  auch außerhalb unser  regu-

lären Öf fnungszeiten zur  Ver fügung.  Ab 00:00 Uhr erheben wir  e inen Nachtzuschlag pro 

Stunde /  Mitarbeiter  von 40,00€ 

Teller-/ Gabelgeld
Das Einbr ingen von Speisen ist  n icht gestattet .  In Ausnahmefäl len und nach vorher iger 

Rück sprache berechnen wir  2,50€ pro Gast .

Technik
Leinwand + Beamer        150,00€

Leinwand,  Beamer,  Mik rofone + Soundanlage    250,00€

Set-Up
„Standard Set-Up“

(T ischwäsche,  Papierser v iette)        kostenfre i

„Spezial Set-Up“

(T ischdecke weiß,  Stof fser v iette weiß)      pro Person 3,50€

Speisenauswahl
Lassen Sie uns Ihre Menüauswahl  spätestens 14 Tage vor der  Veranstaltung zukommen. 

Bitte wählen Sie aus unseren Vorschlägen e in e inheit l iches Menü für  Ihre Gäste aus.
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Auftragsbestätigung 

Für Gruppen ab 30 Personen bitten wir um einheitliche Vorspeise, einheitliches Dessert und maxi-

mal zwei Hauptgänge. Die finale Menüauswahl und Anzahl der Speisen muss bis spätestens 14 Tage 

vor der Veranstaltung mitgeteilt werden.

Zahlungsbedingungen:

Der Rechnungsbetrag ist spätestens bei Ihrem Besuch in Bar, per Kreditkarte oder EC-Karte zu beglei-

chen. Ab einem Rechnungsbetrag von 1.000 € bieten wir Ihnen gerne die Möglichkeit zur Zahlung auf 

Rechnung.

Stornierungsbedingungen:

• bis 14 Tage vor der Veranstaltung: kostenfreie Stornierung möglich

• 13 bis 5 Tage vor der Veranstaltung: 50 % des vereinbarten Gesamtbetrags

• ab 4 Tage vor der Veranstaltung oder bei Nichterscheinen: 100 % des vereinbarten Gesamtbetrags

Bestellformular (Bitte ausfüllen und zurücksenden)

Datum: _______________________________________________

Uhrzeit: _______________________________________________

Personenanzahl: ________________________________________

Zahlungsart: Vor Ort (Cash / CC / EC) Debitor: Ab 1000,00€

Firma: ________________________________________________

Kontaktperson: _________________________________________

Straße: _______________________________________________

PLZ/Ort: ______________________________________________

Telefon: _______________________________________________

E-Mail: ________________________________________________

________________________________________

Datum, Unterschrift & Firmenstempel

Kostenübernahme:
Essen:   Ja Nein

Getränke:  Ja  Nein

Spirituosen:  Ja  Nein

Kaffee:  Ja  Nein

Tee:   Ja  Nein
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